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Сказочная Новогодняя ночь в трапезной «Юрьевское подворье»    

По мотивам фильма «Иван Васильевич меняет профессию»

Индивидуальный салат режиссера Якина 

  «Где Якин зимует» Салат Оливье с жареной курочкой и вареными раками
Яства Царские
на общих блюдах:

  щучьи головы фаршированные 

  лукошко свежих овощей огурчики малосольные, помидорчики Черри, болгарский перец, дайкон, зелень разнообразная. Соус - масляно-горчичный
  закуска «Вдруг как в сказке» закуска из свежего огурчика, начиненного икрой красной заморской
  закуска «Царские палаты» ассорти из мясных деликатесов: рулет куриный, шейка, балык сырокопченый, телятина, запеченная со специями, язык, фаршированный сливочным хреном с сыром. Подается с хреном и зеленью
  яство «По-щучьему велению» ассорти из заморских рыб слабого посола: форель янтарная, лосось, сёмужка, масляная рыбка, креветки царские, обжаренные в оливковом масле, с добавлением розмарина. Подается в корзинке из лимона
  закуска «Шпака» шарики из домашнего творога с добавлением рубленой зелени, чесночка и сыра
  селедочка под шубой «с царского плеча» 

  баклажанчики «Князя Милославского» баклажаны, фаршированные двумя видами начинки: морковью со специями с добавлением ореха грецкого и соуса с хреном; помидорчиками с сыром, чесночком и зеленью
  разности собственного посолу «солоно хлебавши» Домашние соления собственного приготовления: помидорчики подворские, огурчики холынские соленые, квашеная капусточка 2-х видов, хрустящие грузди, волнушки, приправленные лучком, зеленью и маслицем
  студень «Подворский» настоящий холодец, сваренный по древнерусскому рецепту из говядины и курочки, подается с домашним хреном и горчицей
  сальце домашнее подается с солеными холынскими огурчиками, чесночными гренками и лучком
  икра заморская баклажанная икорка баклажанная, домашнего приготовления, со специями и пряностями
  розетки «Боярские» с отварной телятинкой, грецкими орехами и соусом из перепелиных яиц с заморскими креветками, лучком, соусом с добавлением оливкового масла и горчицы
  закуска «Марфа Васильевна» селедочка с картошечкой вареной и лучком
  лимон 

  оливки
Горячая закуска: 

  грибочки «из бочки» шампиньоны и лисички в сливочном соусе, в хлебном лукошке

Общее горячее «Огонь варяга»
  Охлаждённый телячий окорок, маринованный в специях и запеченный в духовке. В зал выносится на подносе, горящим, оформляется поваром при гостях 

  К горячему подложка из картошки и овощи с углей

  Морс клюквенный 

  Плодовая корзина «лепота» мандарины, виноград, груши, киви, ананас
  Кофе заморский, да чай «Юрьевский» 

  В завершение трапезы отведайте сладкое угощение Новогодние печения с огненными забавами

Ну и рюмочку, да под щучью голову
Алкоголь 545 руб. с человека:
  Водка «парламент» - 250 мл (200 руб.) На выбор гостя 345 руб: 

  Шампанское (брют, полусухое) - 450 мл или 

  Вино «карузо» (Италия, полусладкое) - 450 мл или 

  вино «Шантарель» (Франция, сухое) - 450 мл 

Новогодняя трапеза в «Юрьевском подворье» с 1 гостя - 3500 руб.


Новогоднее меню ресторана «Береста»    
Холодные закуски:
  Ассорти мясное (язык, ростбиф, буженина, рулет куриный, окорок в/к, помидоры, маслины, огурцы, хрен (желе), лист салата, зелень) 20\20\20\20\20\20\5\20\15\5\3 

  Ассорти рыбное (икра красная, тост, лосось х/к, с/с, масляная рыба, угорь копченый, лимон, маслины, зелень, лист салата, соус «Тар-тар») 20\10\20\20\20\20\10\10\3\8\20

  Разносол: (огурцы соленые, помидоры Черри, черемша маринованная, чеснок маринованный, капуста соленая, шампиньоны маринованные, зелень, масло ароматное) 30\30\20\20\20\20\3\20

  Овощи свежие (помидоры, огурцы, перец, редис, зелень разная, заправка «Бальзамик», соус «Кефирный») 40\40\20\20\10\15\15 

  Фрукты (ананасы, персики, манго, клубника, мандарины, виноград черный, виноград зеленый, мята) 50\50\50\20\50\40\40\5

Горячие закуски (на выбор): 

  Кокот из белых грибов - 1\100 

  Флан с морепродуктами - 1\100 - (морской коктейль, гребешки, креветки, кокосовые сливки)

Салаты (на выбор): 

  Салат с копченым гусем и всякими ягодами - 1/250 - (лист салата, ягоды (малина, ежевика, голубика), помидоры Черри, карамбола) 

  Салат с пармской ветчиной и бреазолой - 1/250 - (ветчина пармская, сыр, грибы жареные, бреазола, соус «Бальзамик») 

  Салат с креветками под копченой форелью - 1/250 - (креветки тигровые, лосось, мясо криля, авокадо, корнишоны, помидоры, соус «Тар-тар»)

Горячее (на выбор): 

  Нежнейший лосось под соусом из пряных трав, сдобренный икрой - 200/150/50 

  Стейк из свиной шеи, жареный на углях фруктовых деревьев. Подается с печеными грибами и овощами - 230/150/50 

  Утиное магре с печеным яблоком, фаршированным лесными ягодами и орехами - 200/180/50 

  Стейк из мяса молодого бычка с молодым картофелем и овощами, жаренными на гриле - 250/150/50

Десерт (на выбор): 

  Дуэт из муссов разного шоколада со свежими ягодами и соусом «Шато-Лафит» - 1/100/50 

  Цукаты всяких фруктов в креме из тончайшего творога - 1/100/50 

  Сливочное парфе с медом под соусом из тропических фруктов - 1/100/50

Спиртные напитки: 

  Шампанское «Цимлянское» - 0,375 мл 

  Вино «Ла Донселла» бел./кр. - 0,750 мл 

  Водка в ассортименте - 500 мл

Напитки: 

  Вода минеральная - 1/500 

  Морс (клюква, вишня, малина) - 1/500

Хлеб («Багет», «Пражский») - 1/100 

Новогоднее меню в ресторане «Садко»    
Эту сказочную Новогоднюю ночь Дед Мороз и Снегурочка вместе с вами встретят и проведут в нашем стильном ресторане «Садко». Они исполнят ваши заветные новогодние желания и будут радовать сюрпризами в течение всего праздничного вечера. 
Задушевные и любимые русские народные песни, зажигательные танцы, световое шоу, интереснейшие конкурсы, пляски и хороводы и масса развлечений ожидают вас в эту праздничную ночь в ресторане отеля «Садко».
  Водка - 1/200 

  Шампанское - 0,75 - 1/2 бут. 

  Вино - 1/250 

  Минеральная вода - 0,5 - 1 бут. 

  Морс - 1/500 

  Салат «Нептун» Оригинальный салат из розовых креветок, кальмаров, осьминогов-беби, пекинской капусты, приправленный соусом из бальзамического уксуса и майонеза. Украшен экзотическими фруктами, королевскими креветками и мидиями в голубых раковинах 

  «Рыбная рапсодия» Порофитроли с нежным муссом из слабосоленой форели, террин из подкопченной семги и нежного сливочного сыра. Украшение из карамболы и плодов физалиса 

  Закуска «Рыбацкая» Завитки из малосольной форели, дальневосточной семги, норвежского палтуса и масляной рыбы. Подается с дольками лимона, яблока, оливками, зеленью и нежным сливочным хреном. Возможно такое блюдо отведывал гусляр Садко в подводном царстве 

  Овощной микс «Маскарад» Свежие овощи: помидоры, огурцы, сладкий перец, редисочка в обрамлении маринованных початков кукурузы, лучка, корнишонов , оливок и зелени. Подается с хрустящими чесночными крутонами 

  Мясная коллекция Язычок, отваренный с кореньями, пикантная сырокопченая колбаса, ароматные ломтики куриного рулета, и рулета из говядины и чернослива. Дополняется острым вкусом сыра «Дор Блю». Подается с дольками помидоров, огурцов, болгарского перца и домашней горчицей. Настоящий шедевр в ресторанной коллекции блюд 

  «Заморское угощение» Рулетики из баклажанов, фаршированные начинкой из миндаля с зеленью и майонеза, в окружении ломтиков томатов и баклажанов с чесноком. Подается с оливками и зеленью 

  Заливное из языка «Северное сияние» Отварной язычок, залитый прозрачным ароматным желе с прослойкой из хрена и майонеза. Подается с зеленью и оливками 

  Горячая закуска «Лосось в восточном стиле» Жареное филе лосося в специях. Подается с роллами из водорослей но-ри и красной икрой, маринованным имбирем, хреном васаби и соевым соусом 

  Свиная корейка, фаршированная брокколи Натуральная свиная котлета на косточке, фаршированная капустой брокколи и сыром, с нежным сливочно-грибным соусом. Подается с картофелем «Хассельбак» и запеченными баклажанами, сладким перцем и томатами 

  Фруктовый букет из мандаринов, груш, винограда и ананаса 

  Чай или кофе 

  Хлеб 

  Торт с фейерверками «Зимняя сказка» Изумительный вкус торта согреет Вас теплом нашего гостеприимства, явится заключительным в достойном завершении Новогодней ночи. Непременно рекомендуем отведать это лакомство и загадать желание, которое обязательно исполнится в 2010 году 

Стоимость Новогоднего банкета в ресторане «Садко» с 1 гостя - 3800 руб.

Детское меню 

  Кока-Кола - 1/500 

  Фанта - 1/500 

  Шампанское детское (с сувениром) 

  Морс 1/300 

  Салат «Барышня-крестьянка» Нежная мякоть отварной курицы соединяется с сыром и дольками кисло-сладкого яблока. Заправляется салат брусничным соусом с хреном. Подается с ржаными гренками, моченой брусникой и ажурами из заварного теста. 

  Закуска «Рыбацкая» Завитки из малосольной форели, дальневосточной семги, норвежского палтуса и масляной рыбы. Подается с дольками лимона, яблока, оливками, зеленью и нежным сливочным хреном. Возможно такое блюдо отведывал гусляр Садко в подводном царстве 

  Овощной микс «Маскарад» Свежие овощи: помидоры, огурцы, сладкий перец, редисочка в обрамлении маринованных початков кукурузы, лучка, корнишонов, оливок и зелени. Подается с хрустящими чесночными крутонами 

  Мясная коллекция Язычок, отваренный с кореньями, пикантная сырокопченая колбаса, ароматные ломтики куриного рулета, и рулета из говядины и чернослива. Дополняется острым вкусом сыра «Дор Блю». Подается с дольками помидоров, огурцов, болгарского перца и домашней горчицей. Настоящий шедевр в ресторанной коллекции блюд 

  Заливное из языка «Северное сияние» Отварной язычок, залитый прозрачным ароматным желе с прослойкой из хрена и майонеза. Подается с зеленью и оливками 

  Жульен из цыпленка с грибами Мякоть отварной курицы, пассерованные грибы с луком, сметанный соус. Подается в кокотнице с зеленью 

  Куриное филе «Забава» Куриное филе с горчицей, обернутое в полоски бекона. Подается с овощным кебабом и картофельными грибочками 

  Фруктовый букет из мандаринов, груш, винограда и ананаса 

  Десерт «Поцелуй феи» 

  Чай или кофе 

  Хлеб 

  Торт с фейерверками «Зимняя сказка» Изумительный вкус торта согреет Вас теплом нашего гостеприимства, явится заключительным в достойном завершении Новогодней ночи. Непременно рекомендуем отведать это лакомство и загадать желание, которое обязательно исполнится в 2010 году 

Стоимость Новогоднего банкета в ресторане «Садко» с 1 гостя - 1700 руб.
